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Bucket
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Con Grassi

Animali
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With Vegetal Fats
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BAZY MLECZNE

Structured, balanced,
creamy and soft gelato.

Structured, balanced,
BCreomy and soft gelato.




BAZY MLECZNE NA GORACO

Celato bases produced by hot pasteurization process or combined machine.

DOSACGIO  PROCESSO CODICE
DOSACE PROCESS CODE

* HALTAPAN MAESTRO C

Baza o duzej wydajnosci, dla f?/Ch ktorzy pracujq na wiasnych
recepturach oraz dla przemystu lodziarskiego. 15 g/t o 51,5 kg 6040

High performance base for free balancing and industrial mik gelato production.

o HALTAPAN 50 C o ®|
Baza do lodow mlecznych zawartosciq ttuszczy roslinnych.
With vegetable hydrogenated fats to prepare mik gelato.

« HALTAPAN 100 C @ |
Baza do lodéw mlecznych zawartosciq ttuszczy roslinnych.
With vegetable fats to prepare mik gelato.

» PANNAPLUS 100 C @ |
Baza z zawartosciq Smietanki do lodéw mlecznych.
With dehydrated cream. fo prepare mik gelato.

o KLASS 50 C

Baza dp lodéw mlecznych beg friuszczy roélinny;h. 50 o/t PY 50,5 kg 6004
Base without vegetable fats addiition, to prepare mik gelato.

o KLASS 100 C

Baza do lodéw mlecznych bez tuszczy roslinnych.
Base without vegetable fats addition, to prepare mik gelato.

* GELATOMASTER 3.5 CREMA @

Zestaw stabilizatoréw do lodéw mlecznych.
With sucroesters to prepare mik gelato.

o NATURAL 100

Naturalna baza do lodéw mlecznych bez emulgatordw,
bez tuszczy, bez aromatdw. 100 g/t (] 5x1,5 kg 6017
Base for mik gelato production without emulsifiers, fats and flavours.

50 /It (] Sx1,5kg 6003

100 g/It (] S5x1,5 kg 6022

100 g/it [ J S5x1,5 kg 6021

100 g/it o Sx1,5kg 6007

50 g/It [ J Sx1,5 kg 6006

gelatof



_ BAZY DO SORBETOW

UNIWERSALNE BAZY DO LODOW MLECZNYCH ——

Profesionalne bazy do produkgji mlecznych lodéw na zimno lub na gorgco.
Universal bases fo prepare mik gelato by cold or hot process.

DOSACCIO ' PROCESSO CODICE
DOSACE PROCESS CODE

» EUROPE 50 C/F @® |
Uniwersalna baza do lodéw miecznych lub sorbetow.
Universal base to prepare mik and fruit gelato. 0ot ee .>kg 6082

« EUROPE 100 C/F @ |

Uniwersalna baza do lodéw mlecznych i owocowych
z zawartosciq odtuszczonego mileka w proszku.
Universal base to prepare mik and fuit gelato.

e FUTURETREND 50 C/F ®

Uniwersalna baza do lodéw mlecznych i owocowych
z zawartodciq odtuszczonego mleka w proszku. 50 o/t o0 51,5 kg 6041

Universal base to prepare mik and fruit gelato. With skimmed-mik powder.

100 g/It [ X J Sx1,5 kg 6011

 FUTURETREND 100 C/F @ |

Uniwersalna baza do lodéw mlecznych i owocowych
z zawartosciq odtuszczonego mleka w proszku. 100 g/lt (X 51,5 kg 6009

Universal base to prepare mik and fruit gelato. With skimmed-mik powder.

e FUTURETREND 250 C/F @®

Zbilansowana kormpletna baza do lodéw mlecznych i owocowych
z zawartosciq odtuszczonego mleka w proszku.

Complete and balanced base to prepare mik and fruit gelato.
With skimmeckmik powder.

250 g/lt ([ X J x5 kg 6010

e FUTURETREND MAXI C/F ®

Uniwersalna baza do mlecznych i owocowych lodow.

Universal base to prepare mik and fuit geloto. 330 o/t L oxl.1 ko 6028

Do sorbetéw i lodéw owocowych, podkresla naturainy kolor i ssmak owocdw.
For sherbets and fruit gelato. To enhance the natural colour and taste of fruits.

DOSACCIO | PROCESSO CODICE
DOSAGE PROCESS CODE

@

e HALTAFRUT MAESTRO

Wysokowydajna baza do produkgji lodéw owocowych i sorbetéw. 15 o/l PY 51,5 ko 6025
Hioh performance base for free balancing fruit gelato and sherbets production. '

o HALTAFRUT 50 ®

Baza do lodéw owocowych i sorbetow bez ttuszczy bez laktozy. 50 g/it °® 51,5 kg 6013

Base for fuit gelato and sherbets. Fats and dairy products free.
o HALTAFRUT 100 ®

Baza do lodéw owocowych i sorbetéw bez tuszczy bez laktozy.

Base for fruit gelato and sherbets. Fats and dairy products free. 100 o ¢ 5k 6026
e HALTA MAXIFRUT @ 1200q

I B Base
Kompletna baza do owocowych lodéw i sorbetdw, 1400 gr
podkresla naturalny kolor i smak owocow. Frotta / Fuit ° 5
. . . x1,2 kg 6027
Complete full base to prepare fuit gelato with fresh or frozen fruits, 1400 or
preserving the natural colour and faste of fresh fruits. Acaua / Water

gelatof
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